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__Salates -Salate__

Mikri Salata - ein kleiner gemischter Salat mit einem aufSerge-
wéhnlichen Dressing des Hauses

Choriatiki Salata - ein traditioneller griechischer Bauern-
salat mit Gurken, Tomaten, Spitzpaprika, Feta-Kdse, nativem Oli-
vendl, Oliven, Peperoni und Zwiebeln

Talagani Salata - gemischter Salat mit Zwiebeln, Paprika, ge-
bratene Talagani-Scheiben (weicher Schafkdse), gegrillte Baguette-
Scheiben und einer Vinaigrette-SofSe

KOtOpOLllO Salata- frischer Salat mit gegrilltem Héihnchenbrust-
filet, Mais, Graviera (Hartkdse), Paprika, gegrillte Baguette-Scheiben
und einer Vinaigrette-SofSe

__ Suppes - Suppen __

] ouwarlakia - eine Suppe mit FleischkldfSchen, Reis, frischen Krdu-
tern; verfeinert wird sie mit Ei und Zitrone

Tagessuppe — eine kontinuierlich wechselnde Tagessuppe

__ Orektika - Vorspeisen__

Zaziki - die wohl bekannteste Jogurt-Knoblauch-Creme Griechen-
lands

Taramas’ - eine naturbelassene salzige Creme aus Fischrogen

Elies? - griechische Oliven selbst eingelegt in nativem Olivendl; ser-
viert werden sie mit Zwiebeln und Oregano

Kapnistos Solomos — gegrillte Baguette-Scheiben mit einer Fe-
takdse-Creme und Rducherlachs-Carpaccio

Tiri Feta - griechischer Feta-Kdise wird mit Kirschtomaten, Zwie-
beln und griechischem Olivendl serviert

Pikilia - eine Zusammenstellung aus kleinen Hippchen unserer kal-
ten Vorspeisen fiir eine oder mehrere Personen

5,50€

8,90€

10,40€

10,90€

4,90€

€

4,70€

5,20€

5,70€

6,20€

5,80€

10,50€
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Feta Saganaki - der griech. Feta-Kdse wird paniert und mit gerds-
teten Zwiebeln serviert

Manouri - der Kise (weicher Kise aus Schafs- und Ziegenmilch)
wird in der Pfanne gebraten und anschliefSend mit selbstgemachter
Marmelade serviert; dazu knackiger Salat

Psites Piperies - die Peperoni werden gegrillt und anschliefend
mit frischem Olivendl-Knoblauch-Pesto und Zwiebeln serviert

Dolmadakia®® - Weinblitter werden mit einer Reis-H. ackfleisch-
Mischung (Schwein und Rind) gefiillt und mit Zitronen-Béarnaise-
SofSe aufgetischt

Kolokithakia — frittierte Zucchinischeiben mit Panade werden mit
Zaziki serviert (auch Auberginenscheiben méglich)

Skordopsomo — Baguette-Scheiben werden mit einer frischen

Creme aus Knoblauch, Schafskdse und Tomaten bestrichen und an-
schliefsend im Ofen gebacken

Kolokithokeftedes — die traditionellen Zucchinibdllchen werden

mit Krdutern, Lauchzwiebeln und Fetakdse zubereitet sowie anschlie-
[Send mit Zaziki serviert

Pita me Skordo - Griechisches Fladenbrot wird gegrillt und mit
einem Knoblauch-Olivendl-Pesto serviert

Chtapodi - Oktopus wird gegrillt und mit nativem Olivendl sowie
Balsamico mariniert; dazu Bohnenpiiree

Gigantes Fournou® — Dicke Bohnen werden mit griechischer
Bauernsalami, Metsovone (Rducherkdse) und einer leichten Gemiise-
TomatensofSe im Ofen zubereitet

Orektiko - eine Zusammenstellung aus kleinen Héippchen der war-
men Vorspeisen fiir eine oder mehrere Personen

6,90€

7,50€

4,90€

5,90€

5,40€

4,90€

5,90€

3,70€

13,50€

7,90€

10,90€



__ Kirios Piata - Haupigerichte __

Zu allen Hauptgerichten, reichen wir Ihnen davor einen kleinen gemischten Sa-

34
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lat.
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Garidomakaronada - Lasanakia (ital, Linguini) werden in der
Pfanne zubereitet mit Scampi, Shrimps, Knoblauch, Tomaten, Krdiu-
tern und anschliefSend mit Weifswein abgeloscht

Lasanakia me Moshari — Lasanakia werden in der Pfanne mit
Rinderfiletspitzen und TomatensofSe zubereitet; anschlieffend werden
sie mit, Triiffelpaste, Triiffelol sowie Graviera (Hartkdse) verfeinert

Lasanakia me Kota — Lasanakia werden in der Pfanne mit
Hdhnchenbrustfilet, Kirschtomaten, Zucchini, Paprika, Zwiebeln,
Feta-Kdse zubereitet und anschliefSend mit WeifSwein abgeldscht

s
erribre connd ctens %/-

Lavraki - das Filet des Loup de mer wird gegrillt und anschliefend

mit einer Olivendél-Zitronen-Mischung verfeinert; dazu gibt es Spinat
und Drillingskartoffeln

Garides - Black Tiger Garnelen werden gegrillt und anschlieflend mit

einer Olivendl-Zitronen-Mischung verfeinert; dazu gibt es Spinat und
Drillingskartoffeln

Kalamaria — Patagonie-Tintenfische werden knusprig frittiert und

traditionell mit einer Scheibe Zitrone serviert; dazu gibt es Spinat und
Drillingskartoffeln

Solomos - das Lachsfilet wird gegrillt und mit einer Olivenil-
Zitronen-Mischung mariniert, dazu gibt es Spinat und Drillingskartof-

feln

Psaropiatela - eine Kombination aus Loup de mer, Black Tiger Gar-
nelen und Patagonie- Tintenfischen; nach dem Grillen werden sie mit

einer Olivendl-Zitronen-Mischung mariniert; dazu gibt es Spinat und
Drillingskartoffeln

Klein
13,50€

16,30€

15,20€

13,90€

Grofs
19,20€

17,90€

14,10€

19,50€

21,30€
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Gyt"OS — das wiirzige Schweinefleisch wird frisch vom Drehspiefs Klein
geschnitten und mit Zwiebeln, Tomatenreis®> und Zaziki serviert 9,60€

Souvlaki - der Schweinefleischspief wird gegrillt und mit Toma-

. o . 9,60€
tenreis® und Zaziki serviert

Bifteki — Hackfleisch (Schwein und Rind) wird mit einer Kdse-

Mischung und getr. Tomaten gefiillt und anschliefSend gegrillt; dazu
reichen wir Ihnen Tomatenreis und Zaziki

Choriatiko Souvlaki — der ,Bauernspiefs“ wird aus kriftig ge-

wiirztem Schweinefleisch zubereitet und gegrillt; dazu reichen wir
Ihnen Kartoffel-Wedges, Graviera (Hartkdse) und Zaziki

KOtOpOLllO - das Hdihnchenbrustfilet wird gegrillt und mit Boh-
nenpiiree und Spinat serviert. Die kleine Portion mit Tomatenreis 9,80€
und Zaziki serviert.

Psaronefri Tigani — Schweinefiletmedaillons werden in der
Pfanne mit einer Pilz-Rahm-SofSe zubereitet und mit griinen Bohnen
und Drillingskartoffeln serviert.

Gyros Spezial - Gyros wird mit gerdsteten Zwiebeln und Feta-
Kise in der Pfanne zubereitet; dazu reichen wir Ihnen Kartoffel-
Wedges mit Graviera (Hartkdse)

-%ﬂ/ TN J2 0 7072

Chirino Piato — eine Fleischkombination mit verschiedenem
Schweinefleisch; Souvlaki, Schweinesteak, Souzouki und Gyros wer-
den mit Tomatenreis? und Zaziki serviert

Piato Fileton me Gyro — Verschiedene Filets (Schweinefiletme-
daillon, Lammfilet, Hihnchenbrustfilet) werden mit Gyros, Tomaten-
reis? und Zaziki kombiniert

Spezial Piato - eine »Spezial-Kombination* aus Souvlaki, Schwei-
nemedaillon, Schweinesteak, Lammkrone und Hdhnchenbrustfilet;
dazu reichen wir Ihnen Tomatenreis® und Zaziki

Piatela gia 2 Atoma - eine Kombination fiir 2 Personen beste-
hend aus Bifteki, Lammfilet, Schweinesteak und Gyros; dazu gibt es
Kartoffeln, Tomatenreis®> und Zaziki

Grofs
11,90€

11,90€

13,80€

14,50€

13,90€

15,90€

14,30€

13,90€

14,50€

15,90€

40,00€
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69 Arnisio Karree - saftig gegrilltes Lammkarree (Neuseeland) wird

22,90€
mit griinen Bohnen, Drillingskartoffeln und Zaziki serviert ?

70 Arnisio Fileto - das zarte Lammfilet aus Neuseeland wird gegrillt

21,00€
und mit griinen Bohnen, Drillingskartoffeln und Zaziki serviert ?

72 Arnisio Boutaki - die saftige Lammhinter-Haxe (Neuseeland) wird

in einer wiirzigen TomatensofSe geschmort und anschlieffend mit Nudeln 14,50€
und Graviera(Hartkdse) serviert

-ﬁ%/ﬂ//ﬂ e 476///77/2//7//%/// @j///-

73 » Surf and Turf“— zartes Rinderfilet (2009) wird mit Black Tiger
Garnelen kombiniert; dazu reichen wir Ihnen Kartoffel-Wedges mit Gra- 35,80€
viera (Hartkdse), Spinat und eine leckere SteinpilzsofSe

74 Fileto Moshari — (2309) das Filet wird medium gebraten und an-

25.00€
schliefSend mit Drillingskartoffeln und Blattspinat serviert 9

75 Entrecote — (270g) ein saftiges mit Fett durchzogenes Entrecbte-Steak

vom argentinischen Rind wird gegrillt und mit Spinat und Dicke- 22,30€
Bohnen-Piiree serviert

Sagen Sie uns wir Sie lhr Filet haben mochien !

Lnglisch = Bluug ~ Medium = rosa gebr. ~ Well done = durch gebr.

o o
~ @?///////{%/ﬁ

77 Souvlaki Fournou - das gegrillte Souvlaki wird mit Metaxa-

SofSe und Kdse im Ofen tiberbacken; dazu reichen wir Ihnen Pom- 1050€ 13,50€
mes frites®

78 Kota Fournou - das gegrillte Hihnchenbrustfilet wird mit Me-

taxa-Sofse und Kdse im Ofen iiberbacken; dazu reichen wir Ihnen 12,50€  15,50€
Kartoffel-wedges® mit Graviera (Hartkdse)

79 GyI’OS Fournou - der Gyros wird mit Metaxa-Sofe und Kise
im Ofen tiberbacken und anschlieflend mit Pommes frites® serviert 10,50€  13,50€
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__ nach Wunsch zusarzlich zum Gericht

PfeffersofSe mit Weiwein 350€ 86 Griine Bohnen mit ~ 3,060€

abgeloscht Tomaten und Zwiebeln

im Ofen gebacken
Metaxa-Rahmsofle mit 320€ 87 Kroketten 270€
Champignons
Tomatenreis® 230€ 88 Blattspinat 3,90€
Pommes frites® 2,50€

Drillingskartoffeln in ~ 3,60€

der Pfanne mit frischen Krdu-
tern und Hartkdse

__ Fpidorpia - Nachspeisen __

R ) 3
O%zzj(f/fe aleluellen L%%ééejxj(m/ﬁ{/u/@/z/ e (n wunserer @éj(flq‘/fawfe./

___ Sesta Pota - Warme Getréinke

Ellinikos Kafes9 — Griechischer Mokka 2,30€
Tasse Café Créme® 2,30€
Latte Macchiato® 3,20€
Cappuccino® 2,70€
Espresso® 2,20€
HeifSe Schokolade mit Sahne 3,20€
é\;l ;fﬂ?’;dgeér; :llt(;’f)'uter-, Pfefferminz-, Friichte-, Kamillen-, 2,30€
Grog mit 2cl Rum 3,60€

Glithwein 3,60€
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__ Aperitf __

Ouzo mit Feige
Martini Bianco oder Rosso

Masticha Chio - Likér des Mastix (Harz der Mastix-

Pistazien-baume) aus Chios

Glas Sekt — schauen Sie unbedingt in die Weinkarte!

5cl
5cl

2cl

o,1l

__ Pora xoris Alkool - Alkoholfreie Getrdnke __

Coca Cola™*®

Fanta“?*>

Sprite’

Tonic Water™+

Bitter Lemon™*
Mineralwasser (spritzig)
Ginger Ale™*

Spezi®>>9

Stilles Wasser
Flasche Zagori (still)
Flasche Souroti (medium)

__ Chimus - Fruchusdfie__

Bananensaft>*
Kirschsaft?
Apfelsaft
Orangensaft
Multivitaminsaft
Apfelsaftschorle
Ki-Ba

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21

0,21

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21

0,21

2,20€
2,20€
2,20€
2,30€
2,30€
2,10€
2,30€
2,20€

2,00€

2,30€
2,30€
2,30€
2,30€
2,30€
2,30€
2,30€

112
114
116
118

120
122
124
126
128

134
136
138
140
142
143
146

0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
1l

0,751

0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,41

3,70€
3,70€
3,70€
3,90€
3,90€
3,60€
3,90€
3,70€
3,50€
5,90€
5,50€

3,90€
3,90€
3,90€
3,90€
3,90€

3,90€
3,90€



__ Mpires - Biere__

147 Kulmbacher Pils (edelherb) v. 031 250€ 148 05l 370€
Fass
149 Sternquell (schwarz) v. Fass 03l  2,60€ 150 05l 380€
151 Radler/Diesel 03l  250€ 152 05l 370€
153 Clausthaller (alkoholfrei) 0331 2,70€
154 Kapuziner Weizen (hel) v. ~ 03l 270€ 155 05l 370€
Fass
156 Kapuziner Weizen (dunkel 05l  3,40€
oder kristall) aus der Flasche
157 Griechisches Flaschenbier 0331  3,00€
158 Kapuziner Weizen mit Co- 03l 270€ 159 051 370€
la*® oder Bananensaft’®
160 Malzbier" (alkoholfrei) 033l  270€
__Ouzo__
162 Ouzo Katsarou 2c 2,20€
163 QOuzo Plomari (starke Aromen von Krdiutern) 2l 2,90€
164 Ouzo Mini (siilicher Ouzo aufgrund des vielen Anis) 2cl 2,80€
165 QOuzo Jivaeri (sehr mild aufgrund der besonderen Dreifach- 2cl 3,00€
Destillierung)

Line besondere Auslese von verschiedener Metaxas, Apostagmas und 1si-
pouros finden Sie in unserer Weinkarte!
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__ Inopnevmatodi - Spirituosen __

Diverse Whiskeys (bei Interesse bitte nachfragen)
Jdgermeister

Malteser

Fernet Branca

Unterberg

Baileys"?

Ramazzotti

Tequila

__ Alkoholoucha Pota - Long Drinks__

Absolut Vodka (4cl) mit O.-saft oder Bitter Lemon™*
Bacardi (4cl) mit Cola®

Tanqueray Gin (4cl) mit Tonic™

CampariI (4cl) — mit O.-saft oder Mineralwasser

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl

5,40€
5,00€

5,60€
4,50€

1-mit Farbstoff; 2-mit Konservierungsstoff; 3-mit Stifflungsmittel; 4-chininhaltig; 5-mit Antioxidationsmittel; 6-mit Geschmacksverstdrker; 7-
geschwirzt; 8-geschwefelt; 9-koffeinhaltig; *Zusatzstoffe beim Personal erfragen



