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___Salates - Salate

Mikri Salata - ein kleiner gemischter Salat mit einem auflergewdshnli-
chen Dressing des Hauses

Choriatiki Salata - ein traditioneller griechischer Bauern-
salat mit Gurken, Tomaten, Spitzpaprika, Feta-Kdse, nativem Olivendl, Oli-
ven, Kapern, Dakos aus Kreta, Peperoni und Zwiebeln

Haloumi Salata- Mix Salat mit Fenchel, Pfefferminze, Paprika, Orange,
gegrilltem Haloumi Kdse und Vinaigrette Orange-SofSe

Kotopoulo Salata- frischer Salat mit gegrilliem Hdihnchenbrustfilet,
Mais, Graviera (Hartkdse), Paprika und einer Vinaigrette-SofSe

__ Suppes - Suppen __

Giouvarelakia - eine Suppe mit FleischklofSchen, Reis, frischen Krdutern;
verfeinert wird sie mit Ei und Zitrone

__ Orekika - Vorspeisen __

Zaziki - die wohl bekannteste Jogurt-Knoblauch-Creme Griechenlands
Taramas" - eine naturbelassene salzige Creme (Weif) aus Fischrogen

Elies? - griechische Oliven selbst eingelegt in nativem Olivendl; serviert
werden sie mit Zwiebeln und Oregano

Kapnistos Solomos — gegrillte Baguette-Scheiben mit einer Fetakdse-
Creme und Rducherlachs-Carpaccio

Tiri Feta - griechischer Feta-Kdse wird mit Kirschtomaten, Zwiebeln und
griechischem Olivenél serviert

Pikilia - eine Zusammenstellung aus kleinen Hippchen unserer kalten
Vorspeisen fiir eine oder mehrere Personen

Feta Saganaki — griechischer Fetakise in Blitterteigkruste gebacken; dar-
iiber Honig, Sesam und Chiliflocken

Manouri - der Kise (weicher Kise aus Schafs- und Ziegenmilch) wird in
der Pfanne gebraten und anschliefSend mit selbstgemachter Marmelade ser-
viert; dazu knackiger Salat

Tiri Fournou- Schafskdse wird mit Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten und
Oliven im Ofen gebacken

Psites Piperies - die Peperoni werden gegrillt und anschliefSend mit fri-
schem Olivenol-Knoblauch-Pesto und Zwiebeln serviert

Kolokithakia - frittierte Zucchinischeiben mit Panade werden mit Zaziki
serviert (auch Auberginenscheiben maglich)

Skordopsomo — Baguette-Scheiben werden mit einer frischen Creme aus
Knoblauch, Schafskdse und Tomaten bestrichen und anschliefSend im Ofen
gebacken

7,50€

12,90€

14,80€

15,90€

8,20€

7,50€
8,20€

8,50€

9,70€

9,30€

15,20€

10,90€

II,60€

11,30€

9,00€

8,50€

10,90€
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Kolokithokeftedes — die traditionellen Zucchinibillchen werden
mit Krdutern, Lauchzwiebeln und Fetakdse zubereitet sowie an-
schliefSend mit Zaziki serviert

Pita me Skordo - Griechisches Fladenbrot wird gegrillt und mit ei-
nem Knoblauch-Olivenél-Pesto serviert

Chtapodi - Oktopus wird gegrillt und mit nativem Olivenél sowie
Balsamico mariniert; dazu Fawa-Linzen-Piiree aus Santorini
Gigantes Fournou® — Dicke Bohnen werden mit griechischer Bau-
ernsalami, Metsovone (Rducherkdse) und einer leichten Gemiise-To-
matensofSe im Ofen zubereitet

Orektiko - eine Zusammenstellung aus kleinen Hippchen der war-
men Vorspeisen fiir eine oder mehrere Personen

__ Kirios Prata - Hauptgerichte
Zu allen Hauptgerichten, reichen wir Ihnen davor ei-
nen kleinen gemischten Salat
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Garidomakaronada - Lasanakia (Ital. Linguine) werden in der
Pfanne zubereitet mit Scampi, Shrimps, Knoblauch, Tomaten, Krdutern
und anschlieffend mit WeifSwein abgeloscht

Kritharoto me Moscharaki — Reisnudeln werden in der Pfanne
mit Rindfleischspitzen und TomatensofSe zubereitet; anschliefSend
werden sie mit, Triiffelpaste, sowie Graviera (Hartkdse) verfeinert

Lasanakia me Kota — Lasanakia (Ital. Linquine) werden in der
Pfanne mit Hdahnchenbrustfilet, Zucchini, Paprika, Zwiebeln, Feta-
Kdse zubereitet und anschliefSend mit Weifswein abgeloscht

ZA 207
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Lavraki - das Filet des Loup de mer wird gegrillt und anschliefSend mit

einer Olivendl-Zitronen-Mischung verfeinert; dazu gibt es Spinat und
Drillingskartoffeln

Garides - Riesen Garnelen werden gegrillt und anschlieflend mit einer

Olivendl-Zitronen-Mischung verfeinert; dazu gibt es Spinat und Drillings-
kartoffeln

Kalamaria — Patagonie- Tintenfische werden knusprig frittiert und tra-
ditionell mit einer Scheibe Zitrone serviert; dazu gibt es Spinat und Dril-
lingskartoffeln

Solomos - das Lachsfilet wird gebraten und mit einer Olivendl-Zitronen-
Mischung mariniert, dazu gibt es Spinat und Drillingskartoffeln

Psaropiatela - eine Kombination aus Loup de mer, Black Tiger Garne-
len und Patagonie-Tintenfischen; nach dem Grillen werden sie mit einer
Olivendl-Zitronen-Mischung mariniert; dazu gibt es Spinat und eine
Wild-Basmatireis-Mischung

9,50€

5,30€
17,90€

10,90€

14,70€

22,90€

21,80€

19,70€

Klein Grofs
16,70€ 24,20€

32,50€

20,90€

25,90€

29,80€
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Gyros — das wiirzige Schweinefleisch wird frisch vom Drehspief$ ge- Klein

Grof

schnitten und mit Zwiebeln, Tomatenreis® und Zaziki serviert 15,90€ 18,90€

Souvlaki - der SchweinefleischspiefS wird gegrillt und mit Tomaten-
reis? und Zaziki serviert

Bifteki — Hackfleisch (Schwein und Rind) wird mit einer Kdise-Mi-
schung und getr. Tomaten gefiillt und anschliefSend gegrillt; dazu rei-
chen wir Ihnen Tomatenreis und Zaziki

Choriatiko Souvlaki — der ,, Bauernspiefs“wird aus kriftig gewiirz-
tem Schweinefleisch zubereitet und gegrillt; dazu reichen wir Ihnen

Kartoffel-Wedges, Graviera (Hartkdse) und Zaziki

Kotopoulo - das Hihnchenbrustfilet wird gegrillt mit einer Wild-Bas-

15,90€ 18,90€

19,80€

19,50€

matireis-Mischung und Spinat serviert. Die kleine Portion mit Toma-  15,90€ 20,30€

tenreis und Zaziki serviert.

Psaronefri Tigani — Schweinefiletmedaillons werden in der Pfanne
mit einer Pilz-Rahm-SofSe zubereitet, mit griinen Bohnen und einer
Wild-Basmatireis-Mischung serviert.

Gyros Spezial - Gyros wird mit gerdsteten Zwiebeln und Feta-Kdse
in der Pfanne zubereitet; dazu reichen wir Ihnen Kartoffel-Wedges mit
Graviera (Hartkdse)

Tl et e ss -

Chirino Piato — eine Fleischkombination mit verschiedenem Schweine-
fleisch; Souvlaki, Schweinesteak, Souzouki und Gyros werden mit Tomaten-
reis® und Zaziki serviert

Piato Fileton me Gyro — Verschiedene Filets (Schweinefiletmedaillon,
Lammfilet, Hdhnchenbrustfilet) werden mit Gyros, Tomatenreis® und
Zaziki kombiniert

Piatela gia 2 Atoma - eine Kombination fiir 2 Personen bestehend aus Bi-
fteki, Lammfilet, Hihnchenbrustfilet und Gyros; dazu gibt es Kartoffeln, To-
matenreis® und Zaziki

22,30€

19,80€

19,70€

21,50€

54,00€
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Arnisio Karree - saftig gegrilltes Lammkarree aus Neuseeland wird mit
griinen Bohnen, Drillingskartoffeln und Zaziki serviert

Arnisio Fileto - das zarte Lammfilet aus Neuseeland wird gegrillt und mit
griinen Bohnen, Drillingskartoffeln und Zaziki serviert

Arnisio Piato — eine Kombination bestehend aus Lammfilet und Lamm-
karree aus Neuseeland gegrillt wird mit griinen Bohnen, Drillingskartoffeln
und Zaziki serviert

Arnisio Boutaki - die saftige Lammbhinter-Haxe aus Neuseeland wird in
einer wiirzigen TomatensofSe geschmort und anschliefSend mit Nudeln (Ital.
Linguine) und Graviera(Hartkdse) serviert
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- ﬁ/f/(%/ﬁ 7o %/2//.

Sikoti Moscharaki- die saftige Kalbsleder wird gegrillt mit Karamelli-
sierten Zwiebeln dazu Fawa-Linsen-Piiree und Gemiise in der Pfanne

Rumpsteak — (2509) ein saftiges Rumpsteak vom argentinischen Rind
wird in einer Pfefferkruste mit Fawa-Linsen-Piiree und Spinat serviert

Sagen Sie uns wir Sie Ihr Steak haben mochten !

Lnglisch = Bluug ~ Medium = rosa gebr. ~ Well done = durch gebr.
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Souvlaki Fournou - das gegrillte Souvlaki wird mit Metaxa-Sofe

und Kdse im Ofen tiberbacken; dazu reichen wir Ihnen Pommes fri- Klein
tes® 17,50€

Kota Fournou - das gegrillte Hihnchenbrustfilet wird mit Metaxa-
SofSe und Kdse im Ofen iiberbacken; dazu reichen wir Ihnen Pommes  17,90€
frites®

Gyros Fournou - der Gyros wird mit Metaxa-SofSe und Kise im
Ofen tiberbacken; dazu reichen wir Ihnen Pommes frites® 17,50€

Offnungszeiten:Dienstag 17.00 — 23.30 Uhr
Mittwoch bis Sonntag
11.30 — 14.30 Uhr und 17.00 - 23.30 Uhr
(Kiiche 11.30 — 14.00 Uhr 17.00 — 22.00 Uhr)

31,90€

29,80€

30,50€

21,90€

24,50€

33,50€

Grof
21,50€

21,90€

21,50€



